
第 1 页 / 共 2 页

加盟食品净化水槽机有用吗

发布日期: 2025-09-22

现在中国家庭食品安全观念都很强，普通家庭使用的清洗方式虽多，但效果却差强人意。例
如小苏打只只能清理部分水溶性农药；洗涤剂的化学成分或造成二次污染；高浓度盐水浸泡只针
对细菌有效；臭氧不能降解兽药类污染；超声波同样也对兽药类污染束手无策。所以如何轻松地
清洗食材已成为了中国现代厨房令任何的难题。膳保安食品净化水槽则打破了传统食材净化方式
的束缚，通过高燃氧离子净化技术的运用，可以去除农药、细菌等多种食材污染。净化效果明显，
并能适用于90%以上常见食材的净化。帮您从此摆脱繁杂的洗菜工作，远离无从下手的困扰。水会
被迅速转换成为浓雾状的高燃氧离子水。加盟食品净化水槽机有用吗

    越来越多的人在厨房装这种水槽，省时又实用，懊悔没早听说人们总说父母在哪儿，家
就在哪儿厨房的香气是父母独有的味道胃能记住家的位置那一方飘着饭菜香味的小厨房让我们倍
感亲切温馨水槽是厨房的小心脏流进去的是水，流出来的是回忆不同年代的水槽有着不同的味道
它甚至可以是一个家庭一生的见证还没有人类的时候，当然也没有水槽地球到处都是结冰，光线
也不够充足经过很长时间的发展人类诞生了湖泊河流便是他们的水槽慢慢人类学会了用火，用水
洗食物，制作工具于是古人用石头凿出了盛水的器皿石头盛水器皿笨重不便于运输于是土制器皿
出现了经过漫长的变迁人类文明带动工业文明迅速发展木质水槽诞生了木制品水槽虽然轻便，方
便运输但风化，干裂，运输中损耗率很高于是金属水槽诞生了慢慢的人们发现这种金属美观度不
好花色好看的搪瓷盆出现了搪瓷盆易生锈，且储水量小这时候人们又造出了水泥水槽空间大，洗
起东西来比较方面起初的中国家庭普遍使用的水泥水槽几乎都是公用的，一个水槽要提供多人洗
脸、刷牙、洗菜、洗衣、洗碗碟等水槽处经常是一片人来人往的热闹景象虽然肩负的责任较多。
加盟食品净化水槽机有用吗我国农药适用量占全球比例较高。

膳保安食品净化水槽由复旦、清华、交大等毕业博士团队在中科院高级研究员的指导下，历
经3年潜心研究和无数实验，于2019年研发成功，以水净化，还原于水。运用了高燃氧离子净化技
术，使羟基自由基依托气泡将农药分子等有害物质重重包围，并将农药分子和细胞壁上的氢分子
夺取下来，破坏。羟基自由基与氢离子结合还原为水。净化水会流过食物的每一个缝隙，保护您
和您家人的健康。还原食物纯甄口味，自然营养。整个净化过程只需用水，无需任何添加，不造
成二次污染。净化后只生成水，二氧化碳，无机盐，膳保安在目前世界上食品净化技术中的魁首！

    现场很多嘉宾都忍不住亲手尝试净化食材，并纷纷感叹膳保安黑科技的强大！上海千北
邀请虹桥迎宾馆前列厨师，将净化后的食材做成可口的净食，和嘉宾朋友们一起品尝。整个烹饪
过程不加味精，浓汤宝等调味品。每一道净食都美味到让人食指大动，欲罢不能。膳保安净化水
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流过食物的每一个缝隙，祛除95%以上农残、细菌的同时，完美的保存了食物的营养物质及口感。
宝宝的每一口，都关乎着未来，现场，就连小朋友都加入了品尝净食的行列！宝妈喂得放心，宝
宝吃的开心。沈孆女士表示，食品安全千亿市场，机会与挑战并存，如何从乱象丛生的品牌
中“选对品牌，选好品牌”成为加盟致胜的关键。膳保安招商，招的不是经销商而是合作伙伴。
因此，膳保安对品牌、营销、资金、渠道、服务、支持一个都不会少，为合作伙伴创造出有实力
有保障的“好品牌，好平台”，助力合作伙伴加速发展！靠后，沈孆女士表示，膳保安市场定位
清晰，企业发展目光长远，市场规划具有很强的前瞻性，并拥有行业极具竞争力的产品，切实解
决民生需求，助力铸造健康未来，她坚信携手膳保安，必能创造出颠覆性的发展势能。
全国食用农产品质量总体抽检合格率为97.8%。

膳保安食品净化水槽在保持净化效果同时，也是德系高级手工水槽，宛若藏身于厨房的艺术
品。水槽通体采用韩国浦项钢材，无论是弯折、焊接、打磨、喷涂等均由业内前列的匠人手工完
成。4毫米的加厚面板及1.2毫米厚的水槽内胆，让水槽经久耐用不变形，可以陪伴您的厨房长
达20年之久。手工操精简的窄边设计，让整个水槽更有艺术美感，同时也减少了台面的切割与占
用，无论是简单的台上盆，还稍由技术难度、但兼备美观及实用度的台中盆和台下盆，都能让水
槽与台面达到精细的契合。R10精细的小角设计，典雅美观，更便于打理。膳保安以精湛严苛的技
术标准，满足客户的期望、质量的要求、及行业的标准。如何轻松地清洗食材已成为了中国现代
厨房令任头疼的难题。加盟食品净化水槽机有用吗

净化效果多方位的，并能适用于90%以上常见食材的净化。帮您从此摆脱繁杂的洗菜工作，远
离无从下手的困扰。加盟食品净化水槽机有用吗

美国注重先期预防FDA认证堪称比较高安全标准美国食品安全监管体系非常注重先期预防，下
面以直观的例子为大家呈现美国食品安全监管的严苛与高标准。在美国，肉、禽屠宰场的整个生
产过程都会在监督检查下进行。在动物屠宰前，检疫员要检查每一个动物的健康状况。在屠宰过
程中，检疫员要在生产现场进行监督检查。在屠宰结束后，检疫员还要对每一具动物尸体进行监
督检查。其次，检疫员需要对肉、禽产品生产企业（如香肠、火腿等产品生产企业）每天进行一
次监督检查。另一方面，要出口食物到美国，监管也非常严苛。首先，出口食品加工厂要到当地
出入境检验检疫局备案，成为备案的出口食品生产企业。其次，要取得美国FDA认证。加盟食品
净化水槽机有用吗


